Afhentes kl.

Smegrrebrgd TOLD&SNAPS TIf.: 3393 8385

1 Islandsk tendemodnet marineret sild

2 Islandsk tgndemodnet kryddersild med kapers og lgg

3 Christiansg sild med lgg og eggeblomme

4 Husets karrysild med ag

5 Husets portvinssild med aeble og selleri.

6 Lun stegt sild i lage

7 T&S’ snapsemad med kryddersild.

8 Sardiner med aeggeblomme og lgg med toast

9 £&g med rgget gko laks
10 £g med handpillede grgnlandske rejer og mayonaise
11 Handpillede grgnlandske rejer med mayonaise og citron
12 Ferskrgget gkologisk laks med rgraeg
13 Smgrstegt Rgdspaettefilet med citron og remoulade

14 Redspeettefilet med handpillede grgnlandske rejer og mayo.

15 Fiskefrikadeller med hjemmergrt remoulade

16 Rgget al med rgraeg

17 Ristet r@get al med r@graeg pa smegrstegt rugbrgd

18 Hpnsesalat med asparges og toast

19 Hgns i tarteleter med svampe og asparges.

20 Dyrlaegens natmad, leverpostej og saltet lartunge.

21 Hjemmelavet rullepglse med lgg og sky

22 Fra rygeovnen: @lmarinet rgget svinemgrbrad med rgraeg
23 Lun hjemmelavet leverpostej med bacon og agurkesalat
24 Lune frikadeller med rgdkal og surt

25 Ribbensteg fra fritgaende grise, med rgdkal og surt
26 Roastbeef med stegte lgg og remoulade

27 Roastbeef med spejlaeg og blgde lgg

28 Oksebryst kogt i mgrkt @1, med pickles og peberrod
29 Tatar, klassisk med det hele

30 Tatar med rgget gko laks og rogn

31 Pariserbgf med det hele

32 Mild ost

33 Gammel ost, minimum 84 uger, med fedt,sky og rom.
34 Vores egen Potkase rgrt med cognac

35 @kologisk Dansk brie

36 Gorgonzola med ristet rugbrgd

37 Marineret Dansk Gedeost

38 @ko Dansk faremaelks ost

39 Blaskimmel Sct. Clemens

40 Husets hjemmelavede petit four
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